
USANDO SUSTITUTOS DE AZÚCAR PARA COCINAR
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1 El fabricante no recomienda sustituir más de _ taza de azúcar con sacarina en recetas para hornear.

2 Contiene fenilalanina.  Las personas que tienen fenilquetonuria deben evitar el consumo de este sustituto de azúcar.

Revise las medidas en el paquete de cada producto para una información más exacta.


